
Cena di 
San Valentino 

ANTIPASTO
Cestino di sfoglia con verdure 

su fonduta al primiero fresco e zafferano

PRIMI
Panciotti ai gamberi e capasanta su bisque, 
ragù di branzino e coulis di prezzemolo

Risotto alla barbabietola con crema 
di caprino e granella di noci

SECONDO
Tagliata di manzo all’aceto balsamico con

maionese al ginepro, patate al timo e rollè di zucchine

DESSERT
Cuore ai frutti di bosco con gelée al lampone



Valentine's Day
dinner

APPETIZERS
Puff pastry basket with vegetables

on fresh primiero and saffron fondue

FIRST COURSES
Shrimp and scallop bellies on bisque, 

sea bass ragout and parsley coulis

Beetroot risotto with goat cheese cream 
and chopped walnuts

SECOND
Sliced ​​beef with balsamic vinegar, juniper mayonnaise, 

thyme potatoes and courgette rollé

DESSERT
Berry heart with raspberry gelée


